




vinos
semisecos

vinos
semisecos



GRAN 
BORGOÑA

S/ 35.00

Color rojo cereza brillante, con
ribete poco intenso; limpio y 
con buena lágrima

Aromas sutiles a frutos rojos.

Suave y aterciopelado, con dulzor 
equilibrado que resalta la fruta
fresca; cuerpo medio, taninos
delicados y acidez justa para 
acompañar tapas, quesos suaves
y postres frutales.



gran
blanco

S/ 45.00

Amarillo paja con reflejos
dorados, limpio y vivo

Notas de frutas blancas (pera,
manzana verde), cítricos suaves
(limón dulce) y un fondo floral
ligero (jazmín).

Fresco y sabroso, con acidez 
suave que aporta vivacidad;
ligeros toques dulces que 
realzan la fruta y final limpio.
Perfecto con mariscos,
Ceviches o postres ligeros.



gran
tinto

S/ 35.00

Color rojo cereza brillante, con
ribete poco intenso; limpio y con 
buena lágrima.

Aromas sutiles a frutos rojos.

Suave y aterciopelado, con
dulzor equilibrado que resalta la
fruta fresca; cuerpo medio, 
taninos delicados y acidez justa
para acompañar tapas, quesos
suaves y postres frutales.



gran
rose

S/ 45.00

Rosa claro, translúcido y 
refrescante.

Aromas frutales ligeros (fresas,
frambuesas) combinados con 
notas florales y un toque dulce.

Delicado, refrescante y
equilibrado; ligero dulce que
realza la fruta roja fresca.



MOSCATEL
SEMI SECO

S/ 45.00

Amarillo brillante

Intensa fragancia a moscatel,
flores blancas, miel y pasas.

Dulce, equilibrado por una acidez 
viva; cuerpo medio, textura sedosa y
gran expresividad frutal con un final
aromático.



vinos
secos



CABERNET
SAUVIGNON

S/ 60.00

Rojo granate intenso, casi oscuro;
poderosa presencia visual.

Aromas intensos a frutos negros,
notas de pimiento verde asado y 
especias.

Seco, estructurado y de cuerpo
completo, con taninos firmes y buen
equilibrio. Destacan la fruta negra
madura y la madera. Ideal con carnes
asadas o quesos añejos.



QUEBRANTA
ROSADO

S/ 60.00

Rosa profundo con matices
ciruela.

Notas de frutas blancas, cítricos
suaves y un fondo floral ligero a 
jazmín.

Seco y fresco, con acidez vivaz;
cuerpo medio, taninos ligeros y
recuerdo afrutado persistente,
ideal para pescados, ensaladas o 
platos ligeros.



moscatel
seco

S/ 60.00

Amarillo pálido, cristalino.

Entrada fragante con notas
cítricas, flores delicadas y 
frutas blancas frescas.

Limpio, seco y vibrante; acidez
marcada que define el estilo;
fresco y con retrogusto afrutado
y floral. Muy versátil con 
mariscos o como aperitivo.



moscatel de
alejandría

S/ 60.00

Brillante y seductor, de color amarillo
pajizo con reflejos dorados, que
evocan la calidez del sol del valle de
Lunahuaná. Su limpidez y vivacidad en 
copa anticipan una experiencia fresca
y luminosa.

Aromáticamente intenso y
envolvente. Despliega notas florales,
acompañadas por un perfil frutal.
Sutiles toque de miel y hierbas 
silvestres completan un bouquet 
elegante y característico de la 
Moscatel de Alejandriá.

En boca es sedoso y equilibrado.



PISCOS



ACHOLADO

S/ 70.00

Incoloro, brillante, con reflejos
plateados y lágrimas medianas o
marcadas.

Aromas a mango verde, orégano,
hierbas frescas, cítrico (lima, 
mandarina, naranja) y flores como
jazmín y flor de naranja.

Cuerpo medio, dulce y elegante.
Sabores tropicales, frutos secos
como pasas y almendras tostadas.
Retrogusto largo.



italia

S/ 70.00

Color blanco verdoso, brillante,
traslúcido y limpio.

Aromas a rosas blancas, azahares,
hierbaluisa, cítricos maduros,
frutas tropicales y frutos secos.

Entrada dulce y suave, con un 
toque ligero y notas salinas. De
cuerpo amplio y equilibrado, con
final dulce y matices de frutos
rojos, pasas y una acidez sutil.



uvina

S/ 70.00

Cristalino, brillantes e incoloro.

Notas herbales, ácidas y
especiadas. Presencia de alcohol
suave, con frutas secas y matices
de fruta madura.

Entrada ácida y equilibrada. Buen
cuerpo, con sabores a oliva, clavo,
pimienta verde y hierbas frescas.



quebranta

S/ 70.00

Destilado de alta calidad
elaborado con uvas
Quebranta, variedad
tradicional del Perú. Su sabor
suave y equilibrado, con
ligeras notas frutas y toques
secos, lo convierte en un 
pisco versátil y agradable al 
paladar.



piscos 500 ml

S/ 70.00

El pisco Acholado destaca por sus
aromas frutales, cítricos y herbales. En

boca es equilibrado, con retrogusto
largo y elegante.

El pisco Italia presenta notas cítricas y 
tropicales, con un sabor suave y 

equilibrado. Ideal para tomar puro y 
apreciar su complejidad. Acompaña bien

quesos frescos, frutas y postres.

ACHOLADO italia



piscos 500 ml

S/ 70.00

La uvina es pequeña, de piel azul-negra, y baja en
acidez y azúcares. Su producción está permitida
solo en Lunahuaná, Pacarán y Zúñiga (Cañete,
Lima). El psico resultante es limpio, incoloro, 

brillante, cristalino, con aromas y sabores
intensos.

El pisco Quebranta ofrece aromas a
frutas, frutos secos y notas cítricas. En

boca es suave, estructurado y de
persistencia prolongada.

uvina quebranta



PISCOS de
exportación



acholado

S/ 70.00

Limpio, incoloro y brillante. Con 
reflejos plateados y lágrimas
medianas o marcadas.

Aromas a frutas frescas, como
mango verde; frutos secos, como
orejones; hierbas aromáticas,
cítricos, como lima, mandarina y 
naranja, Aromas a flores, como
jazmín y flor de naranja.

Cuerpo medio o con buen cuerpo y 
dulzor natural. Retrogusto largo y
elegante. Sabor a frutos secos,
como pasas y almendras tostadas.
Sabor a frutos tropicales, como
manzana, piña, mandarina, pera y
maracuyá.



quebranta

S/ 70.00

Incoloro, brillante y límpido.

Aromas a nueces tostadas, flores
blancas, hojas secas, frutos secos
y pasas.

Entrada suave, estructura y 
densidad, sabores y aromas a:
pecanas y nueces, frutas frescas, 
almíbar y pera muy madura.



italia

S/ 70.00

Color blanco verdoso, brillante,
limpio y transparente.

Aromas de rosas blancas,
azahares, hierbaluisa y cítricos.
Notas de frutas tropicales en
maduración. También se perciben 
frutos secos, flores y matices
tropicales.

Entrada dulce y suave, de ataque
aterciopelado con sutiles notas
salinas. Fresco, con buen cuerpo,
equilibrado y con un dulzor natural.
Final cálido con toques de frutos 
rojos, pecanas y notas dulces.



uvina

S/ 70.00

Cristalino, brillante e incoloro.

Aromas limpios, agradables y
dulces. Notas herbáceas, 
especiadas, florales y afrutadas.
Equilibrada presencia de alcohol,
aceituna y fruta fresca. Aromas a
hierbas aromáticas, ligeramente
cítricos y con fruta madura muy 
predominante.

Ingreso cálido, agradable, sutil,
equilibrado y duradero. Notas a 
cáscara de pecana tostada y un
ligero sabor a oliva. Apreciable y 
equilibrado sabor dulce, con notas
de fruta fresca, heno fresco, fruta
seca y agradable aceituna.



mosto verde
quebranta 

S/ 180.00

Cristalino y brillante.
Lágrimas que indican su cuerpo y 
estructura al agitar la copa.

Intenso y complejo. Notas de
nueces, pecanas, manzana, 
cítricos, plátano maduro y heno.

Entrada suave, con una estructura 
bien definida. El sabor evoca la uva
Quebranta. Final prolongado y 
ligeramente amargo.



+51 908 511 742
+51 932 581 262


